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SHAREABLES

PRETZEL BOARD (V)

Giant sea salt bavarian pretzel « Elysian cheese
sauce » horseradish mustard « pickles « OlyKraut $13
Add grilled Uli’s Juice Dust bratwurst & smoked
cheddar $10

CHEESE CURDS (V)
OlyKraut Chili-Garlic mayo « sriracha « pickled red
onion s scallions « black sesame seeds $15

DEVILED EGGS (GF)
Smoked salmon mousse « fresh dill & chives « sea
salt « pickled mustard seed caviar $15

FRIED MUSHROOMS (Vegan)
Shiitake, oyster, crimini, button « sesame tempura «
za'atar - sea salt « tahini-lemon sauce $14

LEGIT TACOS

Chicken tinga or Juice Dust carnitas « corn tortillas
« pickled red onion « radish « cilantro « guacamole «
salsa roja«lime $12

CHICKEN WINGS

Dry brined « crispy fried « traditional buffalo OR
gochujang OR lemon pepper rub « carrot & celery «
ranch or blue cheese $15

FIELDS NACHOS (GF)(V)

Green chili cheese sauce « pickled red onion «
tomato « jalaperfo « scallions « radish « sour cream
guacamole - salsa roja « lime $16

Add chicken tinga or Juice Dust carnitas $5

FISHWIFE TINNED FISH

Bread « sea salt butter « potato chips « pickles «
mustard

[one for $18 « two for $34]

Smoked salmon w/ chili crisp « sardines w/
preserved lemon « albacore tuna in olive oil «
sardines w/ hot peppers « mackerel w/ chili flakes »
smoked rainbow trout

V: VEGETARIAN — GF: GLUTEN FREE
* THE CONSUMPTION OF RAW OR
UNDER-COOKED POTENTIALLY HAZARDOUS
FOODS
MAY RESULT IN FOOD-BOURNE ILLNESS
20% GRATUITY FOR PARTIES OF 8 OR MORE
PARTIES OF 10+ ALL ONE CHECK
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SALADS

Add bacon, egg, or avocado +$4 « Add chicken strips +$6

HOUSE SALAD (V)

Arcadian greens « cherry tomato « cucumber «
crispy shallots « hard-boiled egg « blue cheese «
honey vinaigrette $11

OBLIGATORY CAESAR

Romaine hearts « garlic croutons « old school
caesar dressing « pickled red onion « shaved
parmesan $13

Choice of shoestring fries, house salad, or caesar salad
Sub GF bun +$2 « Add bacon, egg, or avocado +$4

SMASH BURGER

Five ounce Certified Angus Beef « american cheese
« tomato « grilled onions « shredded lettuce «
pickles « club sauce « brioche bun $18

Make it a double +$5 « Make it a triple +$10

VEGAN BURGER

Impossible smash « Chao cheese « tomato « grilled
onions « shredded lettuce »

pickles « tahini sauce « brioche bun $18

Make it a double +$5 « Make it a triple +$10

CRISPY CHICKEN SANDWICH

Buttermilk marinated chicken tenderloins »
smoked cheddar « spicy honey mustard « pickles «
shredded iceberg « mayonnaise « brioche bun $16

CAPITOL HILL REUBEN
Braised & pulled corned beef « Olykraut « swiss
cheese « club sauce « grilled rye bread $18

MAC & CHEESE (V) (no side included)
Space Dust beer cheese sauce « elbow macaroni »
cheddar cheese « scallion « spicy panko frico $16

FOOT-LONG BRATWURST

Uli's Juice Dust bratwurst « OlyKraut « smoked
cheddar « horseradish mustard « poppy seed bun
$17

CHICKEN STRIPS

Buttermilk marinated hand cut tenders « garlic
breadcrumb crusted « buttermilk ranch « spicy
honey mustard $19

FISH & CHIPS
Space Dust beer battered haddock « horseradish
tartar sauce « lemon $22

STEAK FRITES

Ten ounce Certified Angus Beef skirt steak « smoky
garlic & thyme compound butter « herb shoestring
fries $32



